BODEGA
CAMPOS DE
DULCINEA

DATOS BASICOS:

Nombre: “VALE” CAMPOS DE DULCINEA. VINO DE AUTOR
Variedades: Tempranillo

Origen: TIERRA DE CASTILLA

Enodlogo: LUIS LOZANO FUENTES.

Produccion: 3.400 Botellas

Notas de Cata: Limpio y brillante. De color rojo rubi. Intensidad alta en nariz, con predominio
a aromas terciarios como especias, turba.... Y aromas procedentes de la uva como el regaliz y la
fruta negra. En boca es redondo, facil de beber por sus taninos suaves y muy gastronémico.
Gastronomia: Este vino marida bien con jamén, quesos no muy curados, guisos, legumbres
cocidas o guisadas, aves, carnes rojas, carnes a la parrilla y asados. Servir a 18-20 °C

INFORMACION TECNICA:

Variedad: Tempranillo

Vifiedos: Vino de Autor y terrufio Unico. Vifias viejas (30 afios). De una produccion de 1.500
Kg/Ha.

Porte de la Vifia: En vaso y secano. Marco de Plantacién 2.5 x .2.5

Vendimia: Manual

Sistema de elaboracién: Maceracién pelicular a 12°C durante 36 horas

Fermentacion Alcoholica: En deposito a 25-27°C

Fermentacion Malolactica: En deposito a 20°C

Permanencia en barrica: 15 meses en barricas nuevas de roble americano y francés y con
removido de lias finas antes de su embotellado

Andlisis:

Grado Alcohdlico: 14 % \ol. Acidez Total: 5,6 gr/l PH : 3.65
Azlcar Residual: 2.5

gr/l

Filtrado: Suave 1 micra

INFORMACION DE EMBOTELLADO:
Etiqueta Frontal:

Etiqueta Posterior:

Corcho: NATURAL 45x24

Envase: Borgofia



